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SYFTE 

Växa med Livsmedel – Kvalitet OnLine  -  www.kvalitetonline.se 

Riktar sig till dig som är chef, kvalitetschef/ansvarig eller på annat 

sätt arbetar med kvalitets- och miljöfrågor i ett företag.  

Medlemmarna kommer från en mängd olika verksamheter; stora 

och små. Du får många nya infallsvinklar och nya sätt att lösa olika 

kvalitets- och miljörelaterade frågor. 

NÄTVERKET KVALITET ONLINE GER DIG 

 Ökad kompetens I din yrkesroll 
  Erfarenhetsutbyte tillsammans med yrkeskollegor och 

inbjudna experter  
 En ständigt uppdaterad och kompetent kvalitets och 

miljöavdelning  
 Utökat kontaktnät  
 Nya idéer och energi  
 Erbjudande om tjänster/verktyg som förenklar 

kvalitetsarbetet. 

FÖRDELAR: 

 Är perfekt när man behöver idéer. Det är alltid några som 
arbetat med det förut och som delar med sig av exempel 
och erfarenheter när man ställer frågor.  

 Snabb hantering av de frågor som du vill ställa då det oftast 
är frågor som "brinner i knutarna 

 Man ser också vilka andra frågor som passerar varje vecka 
och kan själv leta upp gamla frågor, dokument mallar etc. i 
frågearkivet. 

 Man får många bra tips och idéer på hur er organisation kan 
arbeta med saker, såväl mjuka som hårda bitar inom kvalitet 
& miljö. 

 Det är alltid intressant och roligt att höra hur andra företag 
hanterar vissa frågor, rutiner, policys 

FRÅGEFORUM-DISKUSSIONSFORUM 

STÄLL FRITT ANTAL EGNA FRÅGOR! 

När du blir medlem i Kvalitet OnLine kan du ställa egna frågor till 

övriga i nätverket. 

Ställ frågan så kort och koncist som möjligt. Det går även att ställa 

frågorna anonymt. Frågorna går automatiskt ut till samtliga 

nätverksmedlemmar. 

Detta är en oumbärlig funktion för dig som kanske behöver tips 

och råd inför ett projekt eller ett problem som behöver lösas. Alla 

medlemmar kan läsa din fråga och hjälpa dig med lösningar på ditt 

problem.  

Vi kommer även att lämna ut frågor som vi ber er svara på. Det 

kan vara hur ni hanterar vissa frågor, en dokumentmall, rutin etc. 

MEDLEMSKAP GER DIG FÖRMÅNER 

 som medlem i Kvalitet OnLine får du tillgång till vår 
webbsida www.kvalitetonline.se 

 fri tillgång till dokument-/mallarkivet 
 fri tillgång till frågearkivet 
 möjlighet att ställa obegränsat med frågor – kan ställas 

anonymt och få svar på hur andra deltagare löst liknande 
frågor 

 erbjudande/information om öppna kurser, verktyg som 
underlättar ert kvalitet och miljöarbete etc.  

 länkar till andra intressanta webbadresser 
 du får möjlighet att på ett enkelt sätt komma i kontakt med 

kollegor inom området och utbyta erfarenheter inom 
intressanta områden och få tillgång till aktuella nyheter.  

 reducerad avgift på kurser, konferenser, seminarier och 
workshops som specialutformas för att tillgodose 
utbildningsbehovet för dig och dina kollegor. 

BLI MEDLEM – PRIS PER ÅR 

VÄLJ VILET/VILKA KVALITETSNÄTVERK DU VILL TILLHÖRA: 

 LIVSMEDEL         ISO 9000          MILJÖ          ARBETSMILJÖ 

Företagsmedlemskap med en kontaktperson och 

ett nätverk 

 - ytterligare en kontaktperson som medlem på 

företaget 

2000 KR/ÅR 

 

1000 KR/ÅR 

Ytterligare kvalitetsnätverk per kontaktperson 

                                         Belopp är ex. moms   

1000 KR/ÅR 

NÄTVERKSLEDARE & ADMINISTRATION 

Kvalitet OnLine administreras av Svenska Kvalitetssytem 

www.svenskakvalitetssystem.se och JSK Data, Miljö & Kvalitet AB,  

www.jsk.nu   

Jan Klingspor är civilingenjör, utexaminerad från kemilinjen, Chalmers 

1975 och har mångårig erfarenhet som kvalitets- och miljöchef, inom 

framförallt livsmedelsbranschen, förpackningsindustrin och tillverkning av 

maskiner till livsmedelsindustrin. Jan har också ingått i flera 

ledningsgrupper.  Jan är utbildad kvalitets och miljörevisor och har 

genomfört certifieringsrevisioner enligt ISO 9001 & 14001, BRC Food, samt 

BRC/IOP för förpackningsindustrin.  

Jan är även en uppskattad kursledare och håller utbildningar i BRC, 

BRC/IOP, HACCP, ISO 22000 mm. 

FAKTA OM KVALITET ONLINE 

Kvalitet OnLine skapades av Svenska Kvalitetssystem och JSK Data, 

Miljö & Kvalitet AB i syfte att ge möjlighet för 

kvalitetschefer/ansvariga att snabbt kunna ta reda på hur andra 

företag gör i olika kvalitet och miljöfrågor. Kvalitet OnLine har 

funnits sedan januari 2009 och växer hela tiden. 
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FRÅGEOMRÅDE - STÄLL DIN FRÅGA/DISKUSSION 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DOKUMENTMALLAR KVALITET ONLINE 

Kvalitet OnLine tillhandahåller efterfrågade  mallar för ledningssystem för kvalitet och miljöarbete. 

Alltifrån  Avvikelseblankett- Befattningsbeskrivning ar – Instruktioner – Kontrollplaner – Kemikalieförteckning m.m. 

DOKUMETMALL,PAKETET INNEHÅLLER – dokumenten är skrivna i Word och Excel 

 

• Ledningen  

• Utbildning 

• Personalhygien 

• Anläggning-lokaler –utrustning 

• Rengöring 

• Avfall 

• Skadedjurssäkring 

• Vatten 

• Förvaring och hantering av livsmedel 

• Allergener 

• Varumottagning 

• Utleverans och transport 

• Märkning – sammansättning 

• Spårbarhet och återkallelse 

• Avvikelser och reklamationer¨ 

• HACCP-system 

• Processtyrning & Dokumentstyrning 

• Personal 

KVALITETSNÄTVERK 

 

 

  

 

VÄLJ FRÅGETYP 

 Mallar & checklistor 

 Policys & regler        

 Rutiner 

 Kvalitet & miljöproblem 

 Övrigt 

ÄMNEN LIVSMEDEL 

1. Ledningen & ledningssystem 

2. Utbildning 

3. Personalhygien 

4. Anläggning-lokaler –utrustning 

5. Rengöring 

6. Avfall 

7. Skadedjurssäkring 

8. Vatten 

9. Förvaring och hantering av livsmedel 

10. Allergener 

11. Varumottagning 

12. Utleverans och transport 

13. Märkning – sammansättning 

14. Spårbarhet och återkallelse 

15. Avvikelser och reklamationer¨ 

16. HACCP-system 

17. Processtyrning & Dokumentstyrning 

18. Personal 
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VECKANS FRÅGA TILL VÅR KVALITETS- MILJÖEXPERT 

NÄTVERKSLEDARE JAN KLINGSPOR                                                                                                                                                                                                                  

    

    Kvalitet OnLine leds av Jan Klingspor som är civilingenjör, utexaminerad från     

    kemilinjen, Chalmers 1975 och har mångårig erfarenhet som kvalitets- och miljöchef inom   

    framförallt livsmedelsbranschen, förpackningsindustri och tillverkning av maskiner till  

    livsmedelsindustrin. Jan har också ingått i flera ledningsgrupper. 

 

    Jan är utbildad kvalitets- och miljörevisor och har genomfört revisionsarbete för BMG Trada  

    Certifiering sedan 1998 och har även sedan 2005 för ProSanitas Certifiering utfört revisioner  

                                                enligt BRC Food, samt BRC/IOP för förpackningsindustrin. Jan är även en uppskattad kurs- 

                                                ledare och håller utbildningar i BRC, BRC/IOP, HACCP, ISO 22000, BRC Lagring och Distribution mm. 

 

VECKANS FRÅGA 

Personal 7.4.3 Har du några rutiner, föreskrifter och policy vad gäller svininfluensan? 

 

EXEMPEL FRÅGEARKIV 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NÖJD KUND – GARANTI 

Teckna ett avtal idag och ni får en kom-igång-hjälp samt 30 dagars ångerrätt om du inte skulle vara nöjd. 

Hör du inte av dig inom en månad fortsätter medlemskapet  

 

 

Avsnitt  

 

Pargraf i BRC 

 

Fråga 

Ledningen 1.3 I BRC standarden står att det skall finnas mål för livsmedelssäkerhet och kvalitet. Vad menas med detta? 

HACCP 2.4.1 Räcker det med ett schematiskt flödesschema för faroanalysen i HACCP-systemet 

HACCP 2.6.2 Vad menas med uppsåtlig kontaminering vid faroanalysen? 

Ledningssystem 3.5 Hur ofta måste man göra interna revisioner? 

Anläggning 4,2 Vad menas med att träna personalen i säkerhet? 

Produktstyrning 5.1 Måste man ha en checklista för produktutveckling enligt BRC? 

 

Processtyrning 

6.2.1 Vid tillverkning av produkter med exakt vikt, räcker det att säkerställa att inga paket understiger minsta 

toleransvikt? 


