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SYFTE – VÄXA MED LIVSMEDEL 

Kvalitet OnLine -Växa med Livsmedel – www.kvalitetonline.se 

Riktar sig till dig som är chef, kvalitetschef/ansvarig eller på annat 

sätt arbetar med kvalitets- och miljöfrågor i ett företag. 

Medlemmarna kommer från en mängd olika verksamheter; stora 

och små. Du får många nya infallsvinklar och nya sätt att lösa olika 

kvalitets- och miljörelaterade frågor. 

NÄTVERKET KVALITET ONLINE GER DIG 

 Ökad kompetens I din yrkesroll 
 Erfarenhetsutbyte tillsammans med yrkeskollegor och 

inbjudna experter  
 En ständigt uppdaterad och kompetent kvalitets och 

miljöavdelning  
 Utökat kontaktnät  
 Nya idéer och energi  
 Erbjudande om tjänster/verktyg som förenklar arbetet 

FÖRDELAR: 

 Är perfekt när man behöver idéer. Det är alltid några som 
arbetat med det förut och som delar med sig av exempel och 
erfarenheter när man ställer frågor.  

 Snabb hantering av de frågor som du vill ställa då det oftast 
är frågor som "brinner i knutarna 

 Man ser också vilka andra frågor som passerar varje vecka 
och kan själv leta upp gamla frågor, dokument mallar etc. i 
frågearkivet. 

 Man får många bra tips och idéer på hur er organisation kan 
arbeta med saker, såväl mjuka som hårda bitar  

 Det är alltid intressant och roligt att höra hur andra företag 
hanterar vissa frågor, rutiner, policys 

FRÅGEFORUM-DISKUSSIONSFORUM 

STÄLL FRITT ANTAL EGNA FRÅGOR! 

När du blir medlem i Kvalitet OnLine kan du ställa egna frågor till 

övriga i nätverket. Ställ frågan så kort och koncist som möjligt. Det 

går även att ställa frågorna anonymt. Frågorna går automatiskt ut 

till samtliga nätverksmedlemmar. 

Detta är en oumbärlig funktion för dig som kanske behöver tips och 

råd inför ett projekt eller ett problem som behöver lösas. Alla 

medlemmar kan läsa din fråga och hjälpa dig med lösningar på ditt 

problem. Vi kommer även att lämna ut frågor som vi ber er svara 

på. Det kan vara hur ni hanterar vissa frågor, en dokumentmall, 

rutin etc. 

FAKTA OM KVALITET ONLINE 

Kvalitet OnLine skapades av Svenska Kvalitetssystem och JSK Data, 

Miljö & Kvalitet AB i syfte att ge möjlighet för 

kvalitetschefer/ansvariga att snabbt kunna ta reda på hur andra 

företag gör i olika kvalitet och miljöfrågor. Kvalitet OnLine har 

funnits sedan januari 2008 och växer hela tiden. 

 

MEDLEMSKAP GER DIG FÖRMÅNER 

 som medlem i Kvalitet OnLine får du tillgång till vår webbsida 
www.kvalitetonline.se 

Digital Mötesplats Kvalitet OnLine – Livsmedel  

 Frågeservice till Kvalitet OnLines expert Jan Klingspor 

 Nyhetsbrev 6 ggr per år med Nytt & Uppdaterat! 

 Rabatt på utbildningar inom Kvalitet OnLine 

 Inbjudan till Kvalitet OnLine STORTRÄFF 

 Julträff /workshop med julbord – ‘FRÅN OSS ALLA TILL ER ALLA’ 
 Workshops – med aktuella diskussions teman – april & juni 
 Diskussionsforum- kom I kontakt med kollegor inom området och 

utbyta erfarenheter 

 Diskussions-/projektgrupper 

 Fri tillgång till dokumentmallar 

 Länkar till andra intressanta webbadresser 

Nätverksutbildningarna i Kvalitet OnLine 

 3-4  nätverksträffar per år (halvdagar) 
 Olika teman kommer att tas upp tillsammans med våra experter 

inom Livsmedel 
 Inför träffarna kommer ni att få hemuppgifter 
 Nätverksportal med protokoll, bilder och informationsdelning inom 

nätverket 
 

NÄTVERKSMEDLEMSKAP 

VÄLJ VILET/VILKA KVALITETSNÄTVERK DU VILL  TILLHÖRA:  

LIVSMEDEL  KVALITET & MILJÖ  CSR-ISO26000  ARBETSMILJÖ  

Digital mötesplats  Kvalitet OnLine – Livsmedel  

med frågeservice, nyhetsbrev (Nytt & Uppdaterat), 

mallar samt rabatt på utbildningar. 

 

 

Fysiska nätverksträffar: Nätverksutbildningar 

 – träffar på olika företag för kvalitetsansvariga  3-4 

träffar expertledda tematräffar per år 

7000 KR/ÅR 

 

Bel. är ex. moms 

NÄTVERKSLEDARE & ADMINISTRATION 

LIVSMEDEL - Jan Klingspor är 

civilingenjör, utexaminerad från 

kemilinjen, Chalmers 1975 och har 

mångårig erfarenhet som kvalitets- 

och miljöchef, inom framförallt 

livsmedelsbranschen, förpacknings-

industrin och tillverkning av 

maskiner till livsmedelsindustrin.  

Jan har också ingått i flera 

ledningsgrupper och är utbildad kvalitets och miljörevisor och har 

genomfört certifieringsrevisioner enligt ISO 9001 & 14001,  

BRC Food, samt BRC/IOP för förpackningsindustrin. Jan är även en 

uppskattad kursledare och håller utbildningar i BRC, BRC/IOP, 

HACCP, ISO 22000 mm. 

 

http://www.kvalitetonline.se/
http://www.kvalitetonline.se/
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DOKUMENTMALLAR KVALITET ONLINE 

Kvalitet OnLine tillhandahåller efterfrågade mallar i Word eller excel för ledningssystem för kvalitet och miljöarbete. 

 Alltifrån - Avvikelseblankett- Befattningsbeskrivningar – Instruktioner – Kontrollplaner – Kemikalieförteckning mm 

 

 

 

 

Exempel på dokumentmallar: 

 

 

 

 

 

 

FRÅGEOMRÅDE - STÄLL DIN FRÅGA/DISKUSSION 

KVALITETSNÄTVERK 

 

 
                                                Hållbar utveckling 

 

VÄLJ FRÅGETYP 

 Mallar & checklistor 

 Policys & regler        

 Rutiner 

 Kvalitet & miljöproblem 

 Övrigt 

ÄMNEN LIVSMEDEL 

1. Ledningen & ledningssystem 

2. Utbildning 

3. Personalhygien 

4. Anläggning-lokaler –utrustning 

5. Rengöring 

6. Avfall 

7. Skadedjurssäkring 

8. Vatten 

9. Förvaring och hantering av livsmedel 

10. Allergener 

11. Varumottagning 

12. Utleverans och transport 

13. Märkning – sammansättning 

14. Spårbarhet och återkallelse 

15. Avvikelser och reklamationer¨ 

16. HACCP-system 

17. Processtyrning & Dokumentstyrning 

18. Personal 

EXEMPEL FRÅGEARKIV – LIVSMEDEL 

Avsnitt  Paragraf i BRC utg 5 Fråga 

Ledningen 1.3 
I BRC standarden står att det skall finnas mål för livsmedelssäkerhet och kvalitet. Vad 

menas med detta? 

HACCP 2.4.1 Räcker det med ett schematiskt flödesschema för faroanalysen i HACCP-systemet 

HACCP 2.6.2 Vad menas med uppsåtlig kontaminering vid faroanalysen? 

Ledningssystem 3.5 Hur ofta måste man göra interna revisioner? 

Anläggning 4,2 Vad menas med att träna personalen i säkerhet? 

Produktstyrning 5.1 Måste man ha en checklista för produktutveckling enligt BRC? 

 

 Ledningen  
 Utbildning 
 Personalhygien 
 Anläggning-lokaler –utrustning 
 Rengöring 
 Avfall 
 Skadedjurssäkring 
 Vatten 
 Förvaring och hantering av livsmedel 

 Allergener 
 Varumottagning 
 Utleverans och transport 
 Märkning – samman-sättning 
 Spårbarhet och återkallelse 
 Avvikelser och reklamationer¨ 
 HACCP-system 
 Processtyrning & Dokumentstyrning 
 Personal 

NYTT! CSR – ISO26000 


